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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
1.1 Область применения рабочей программы
Рабочая программа профессионального модуля – является частью программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС 3+, ПС по специальности 35.02.05 Агрономияквалификации агроном укрупненной группы специальностей 35.00.00 «Сельское, лесное и рыбное хозяйство».

1.2  Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 
В результате изучения профессионального модуляобучающийся должен освоить вид профессиональной деятельности: ВД 3 Осуществление хранения, транспортировки и предпродажной подготовки продукции растениеводства и соответствующие профессиональные компетенции:

	Код
	Профессиональные компетенции


	ПК 3.1
	Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на хранение

	ПК 3.2
	Подготавливать объекты для хранения продукции растениеводства к эксплуатации

	ПК 3.3
	Контролировать состояние продукции растениеводства в период хранения

	ПК 3.4
	Организовывать и осуществлять подготовку продукции растениеводства к реализации и ее транспортировку

	ПК 3.5
	Реализовывать продукцию растениеводства



Освоение профессионального модуля направлено на развитие общих компетенций:
	Код
	Общие компетенции

	ОК 1
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

	ОК 3
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 6
	Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

	ОК 7
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий.

	ОК 8
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.



С целью овладения указанным видом деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модулядолжен:
иметь практический опыт:
ПО 1- определения и подтверждения качества продукции растениеводства
уметь:
У 1 - подготавливать объекты и оборудование для хранения продукции растениеводства к работе;
У 2 - определять способы и методы хранения;
У 3 - анализировать условия хранения продукции растениеводства;
У 4 - рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства;
знать:
З 1 - основы стандартизации и подтверждения качества продукции растениеводства;
З 2 - технологии ее хранения;
З 3 - требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства;
З 4 - характеристики объектов и оборудования для хранения продукции растениеводства;
З 5 - условия транспортировки продукции растениеводства;
З 6 - нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства

1.3 Количество часов на освоение рабочей программы профессионального модуля в соответствии с учебным планом:
максимальная учебная нагрузка обучающегося – 360 часа, включая:
аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 240 часа;
самостоятельной работы обучающегося – 120 час.
учебной практики– 144 часа;
производственной практики – по профилю специальности – 108 часов.

1.4 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной работы обучающихся по профессиональному модулю:

Виды, перечень и содержание внеаудиторной самостоятельной работы установлены преподавателем самостоятельно с учетом мнения студентов.
Объем времени, запланированный на каждый из видов внеаудиторной самостоятельной работы соответствует ее трудоемкости.
Для выполнения студентами запланированных видов внеаудиторной самостоятельной работы имеется следующее учебно - методическое обеспечение:программа самостоятельной работы обучающихся; методические рекомендации по организации и выполнению внеаудиторной самостоятельной работы обучающихся; сборник тем и заданий для самостоятельной работы обучающихся.

1.5 Перечень используемых технологий и методов обучения:
1.5.1 Технологии
технология сотрудничества, развития критического мышления, игровые технологии, коучинг, кейс-технология, модульное обучение, методика диалога культур, технология  личностного целеполагания и выбора индивидуальной образовательной траектории, технология проблемного обучения, технология личностно-ориентированного обучения, адаптивные технологии, электронное обучение, информационно-коммуникационные технологии (обучение в облаке, онлайн-курсы, смешанное обучение), здоровьесберегающие технологии, цифровые технологии (открытые образовательные ресурсы и т.п.), дистанционные технологии.

1.5.2 Методы
Пассивные: лекции, чтение, рассказ, объяснение, опросы, демонстрация и др.
Активные и интерактивные: мозговой штурм, эвристические беседы, дискуссии, круглые столы, кейс - метод, конкурсы самостоятельных и практических работ, деловые игры и др.



2  СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
ПМ.03ХРАНЕНИЕ, ТРАНСПОРТИРОВКА, ПРЕДПРОДАЖНАЯ ПОДГОТОВКА И РЕАЛИЗАЦИЯ ПРОДУКЦИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА
2.1  Структура профессионального модуля
	Коды профессиональ-ных компетенций
	Наименования МДК, разделов профессионального модуля[footnoteRef:2]* [2: 
] 

	Всего часов
(макс. учебная нагрузка и практики)
	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика 

	
	
	
	Обязательные аудиторные  учебные занятия
	внеаудиторная (самостоятельная) учебная работа 
	учебная
часов
	производс-твенная
часов
(если предусмотрена рассредоточенная практика)

	
	
	
	всего,
часов
	в т.ч. лаборатор-ные и практичес-кие занятия, часов
	в т.ч., курсовая проект (работа)*,
часов
	всего,
часов
	в т.ч., курсовой проект (работа)*
часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	ПК 3.1-3.5
ОК 1-9
	МДК 03.01 Технологии хранения ,транспортировки, предпродажной подготовки и реализации продукции растениеводства
	360
	240
	90
	
	120
	
	
	

	ПК 3.1-3.5
ОК 1-9
	УП 03.01 Учебная практика по хранению продукции растениеводства
	72
	
	72
	

	ПК 3.1-3.5
ОК 1-9
	УП 03.02 Учебная практика по транспортировке, предпродажной подготовке и реализации продукции растениеводства
	72
	
	72
	

	ПК 3.1-3.5
ОК 1-9
	Производственная практика (по профилю специальности), часов
	108
	
	108

	
	Всего:
	612
	240
	90
	
	120
	
	144
	108











2.2 Тематический план и содержание профессионального модуляПМ 03Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства

	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся.
	Объем часов

	1
	2
	3

	МДК 03.01 Технологии хранения ,транспортировки, предпродажной подготовки и реализации продукции растениеводства
	360

	Тема 1.1.Основные факторы, влияющие на качество растениеводческой продукции
	Содержание
	Уровень освоения
	2

2

	
	1 Факторы, влияющие на качество растениеводческой продукции при выращивании и хранении. Потери и показатели качества продукции растениеводства при хранении.
	2-3
	

	Тема 1.2.Хранение зерна и семян
	Содержание
	Уровень освоения
	80

44

	
	1 Характеристика зерновой массы как объекта хранения. Состав зерновой массы:	зёрна основной культуры, примеси,микроорганизмы. Классификация примесей. Сорная и зерновая примесь. Сорная примесь: минеральная примесь, органическая примесь, семена диких и культурных растения, вреднаяпримесь .Зерновая примесь: битые зерна основной культуры, примеси, микроорганизмы.
2 Физические свойства зерновых масс, их значение для хранения и обработки. Сыпучесть, самосортирование, скважность, плотность, сорбционные свойства. Теплофизические свойства зерновой массы. Химический состав зерна. Физиологические свойства зерновой массы
3 Долговечность зерна и семян при хранении ее виды. Дыхание зерна при хранении. Виды дыхания, их значение.Факторы, влияющие на интенсивность дыхания. Послеуборочное дозреваниезерна.Прорастание зерна при хранении, причины, значение. Самосогревание зерновых	масс	при хранении.	Виды
самосогревания: гнездовое, пластовое, сплошное. Слёживание зерновых масс, причины, меры по его предупреждению. Показатели свежести зерна
3 Микрофлора зерновых масс, её характеристика: виды, условия развития, влияние на качество зерна. Меры борьбы с микроорганизмами при хранении. Вредители хлебных запасов, их видовой состав, причиняемый вред, меры по защите зерна. Профилактические и истребительные меры борьбы с вредителями зерна при хранении зерна
4 Режимы и способы хранения зерна и семян. Режимы хранения зерна, основанные на свойствах зерновой массы: хранение сухих зерновых масс; хранение зерновых масс в охлажденном состоянии; хранение зерновых масс без доступа воздуха. Химическое консервирование зерна и семенных фондов, меры безопасности и охрана окружающей среды. Характеристика способов хранения зерна: хранение в таре ( в мешках); насыпью (напольное и закромное); в бунтах (временно на открытых площадках)
5 Задачи в области хранения зерна. Приемка и послеуборочная обработка зерновой массы.основные операции: очистка зерновых масс от примесей; формирование однородных партий зерна. Технологическая схема обработки, Очистка партий зерна от примесей. Классификация зерноочистительных машин. Основные условия, определяющие	сохранность зерновой	массы.температура, влажность, аэрация. Контроль параметров, определяющих качество зерна, многоточечный контроль, измерение параметров точечных проб. Контроль качества семян при хранении
6 Сушка зерна. Способы и режимы сушки зерна и семян.
Основные типы зерносушилок. Особенности сушки семян различных культур. Контроль процесса сушки.
Контроль за качеством зерна в процессе сушки. Убыль массы зернапри сушке. Оформление документов.Активное вентилирование зерновых масс. Типы и характеристика установок. Режимывентилирования, контроль процесса
7 Типы зернохранилищ, их классификация и характеристика. Подготовка зернохранилищ к приему нового урожая. Правила размещения зерна провольственно-фуражного назначения в зернохранилищах. Уход и наблюдение за хранящимися партиями зерна. Особенности размещения и хранения семенного зерна. Нормы естественной убыли зерна. Дефектное зерно, его хранение и использование. Меры борьбы с потерями
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	36

6

6

6

6

6
6

	
	Практическое занятие № 1 «Отбор проб зерна для анализа»
	

	
	Практическое занятие № 2 «Определение засоренности и зараженности зерна»
	

	
	Практическое занятие № 3 «Определение качественных показателей зерна»
	

	
	Практическое занятие № 4 «Расчет производительности зерносушилок, норм естественной убыли при хранении»
	

	
	Практическое занятие № 5 «Составление плана размещения зерна и , семян в зернохранилище»
	

	
	Практическое занятие № 6 «Оформление учетной документации на растениеводческую продукцию при хранении»
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	12

	
	Выполнить рефераты по темам:
 «Режимы и способы хранения зерновых масс»
«Активное вентилирование зерна»
«Дефектное зерно, его хранение и использование»
Составить презентации по темам:
«Типы зернохранилищ», «Вредители хлебных запасов и меры борьбы с ними»

	

	Тема 1.3 Характеристика плодоовощной продукции и картофеля как объектов хранения

	Содержание
	Уровень освоения
	18

6

	
	1 Биологические основы хранения. Периоды покоя и лежкость. Влияние условий выращивания на качество и сохраняемость плодов и овощей. Микробиологические процессы, протекающие при хранении картофеля и плодоовощной продукции. Режимы хранения картофеля плодов и овощей. Принципы хранения продукции.
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	12

6

6

	
	Практическое занятие № 7 «Проверка и сортировка картофеля и плодоовощной продукции перед закладкой на хранение»
	

	
	Практическое занятие № 8 «Определение способа ирежима хранения картофеля, овощей и плодов»
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Выполнить реферат по темам:
«Физические свойства и химический состав плодов и овощей»; «Хранение картофеля»; «Хранение плодовых овощей»
	12


	Тема 1.4Физические свойства и химический состав плодов, овощей и картофеля
	Содержание
	Уровень освоения
	18

12

	
	1 Физическиесвойства плодоовощной продукции:	сыпучесть,
самосортирование, скважность, механическая прочность. Тепло- и температуропроводность.
2 Теплофизические свойства плодоовощной продукции. Физиологические и биохимические процессы, протекающие в картофеле, овощах и плодах при хранении. Периоды жизнедеятельности овощей и плодов при хранении. Дозревание продукции. Химический состав плодов и овощей.
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	6

6

	
	Практическое занятие № 9 «Определение качества продовольственного картофеля»
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Составить презентации по темам:
«Методы хранение плодов и овощей. Стационарные хранилища», «Методы хранение плодов и овощей. Полевое хранение»
	6


	Тема 1.5 Методы хранения плодоовощной продукции и картофеля. Полевое хранение
	Содержание
	Уровень освоения
	24

12

	
	1 Классификация и оценка методов хранения продукции растениеводства. Полевое хранение в буртах и траншеях. Оптимальные условия хранения: температура, влажность, газовый состав среды.
2 Виды тары и способы упаковки плодов и овощей. Выбор участка для буртов и траншей и определение его площади. Устройство буртов и траншей, их укрытие
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	12

6

6

	
	Практическое занятие № 10 «Определение качества продовольственного картофеля»
	

	
	Практическое занятие № 11 «Определение качества продовольственного картофеля»
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
1 Подготовить доклады по темам:
«Общая характеристика вредителей хлебных запасов»
«Хранение корнеплодов»
«Использование отходов хранения. Охрана окружающей среды»
«Виды и способы товарной обработки плодов и овощей»
«Технология хранения корнеплодов сахарной свеклы»
«Использование отходов хранения. Охрана окружающей среды»
	8

	Тема 1.6 Хранение плодоовощной продукции в стационарных хранилищах
	Содержание
	Уровень освоения
	24

18

	
	1 Подготовка стационарных хранилищ: дезинфекция, установка вентиляции, оборудования. Способы размещения плодоовощной продукции в стационарных хранилищах. 
2 Характеристика закромного, секционного и навального способов хранения, их преимущества и недостатки. Требования к размещению продукции при закладке на хранение. 
3 Механизация	процессовхранения.Режимы хранения.Хранение продукции в условиях
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	6

6

	
	Практическое занятие № 12 «Определение способов хранения плодоовощной продукции в стационарных хранилищах»
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
1 Подготовить текстуальные конспекты:
Минеральные вещества. 
Зольность зерна.
Углеводы. 
Полисахариды. 
Азотистые вещества. 
Жировые вещества 
Технология хранения отдельных видов плодов, ягод и винограда.
Хранение овощей.
Меры борьбы с потерями при хранении растениеводческой продукции
	8

	Тема 1.7 Хранение плодоовощнойпродукции в охлажденном состоянии
	Содержание
	Уровень освоения
	24

12

	
	1 Характеристика способов охлаждения. Предварительное охлаждение, замораживание и хранение. Хранение сочной растениеводческой продукции с использованием холода и в измененной газовой среде.
2 Потери плодоовощной продукции при хранении.Типовые проекты холодильников и их конструктивные особенности. Подготовка хранилищ - холодильников к приемке нового урожая. Холодильники с РГС и правила экологической безопасности при их устройстве.
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	12

6

6

	
	Практическое занятие № 13 «Определение способа и режима хранения продукции в типовых холодильниках»
	

	
	Практическое занятие № 14 «Проверка холодильников по технологическим и экономическим показателям»
	

	Тема 1.8 Технология хранения картофеля и отдельных видов плодов и овощей.
	Содержание
	Уровень освоения
	14

14

	
	1 Виды и способы товарной обработки плодоовощной продукции и картофеля: послеуборочная и предреализационная товарная обработка продукции. Товарные качества плодов и овощей.
2 Хранение картофеля. Потери при хранении картофеля. Технология хранения: методы хранения, способы размещения, высота насыпи, оптимальные условия, режимы хранения, способы регулирования режимов хранения по периодам.
3 Хранение капустных и зеленых овощей. Технология хранения. Особенности хранения зеленых овощей.
4 Хранение корнеплодов, лука и чеснока. Оптимальные условияхранения. Потери при хранении, особенности хранения
5 Хранение плодовых овощей: томаты, перец, огурцы. Технология хранения и условия. Дозревание томатов
6 Хранение плодов яблок, и груш. Технология хранения лежких сортов и оптимальные условия. 
7 Продолжительность послеуборочного дозревания. Потери при хранении и меры борьбы с ними
	2-3
	

	Тема 1.9Естественная и фактическая убыль массы при хранении растениеводческой продукции
	Содержание
	Уровень освоения
	18

12

	
	1 Естественная и фактическая убыль массы при хранении растениеводческой продукции. Влияние сортовых особенностей плодов и овощей наих сохраняемость. Рациональные технологии уборки и хранения растениеводческой продукции Виды отходов картофеля, овощей и плодов. 
2 Обеззараживание гнилой продукции, удаление отходов.Охрана окружающей среды при хранении растениеводческой продукции
	2-3
	

	
	Тематика практическихзанятий
	6

	
	Практическое занятие № 15 «Расчет естественной убыли массы продукции растениеводства при хранении»
	6

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Составление кроссвордов по темам:
«Физические свойства зерновых масс», «Физиологические свойства зерновых масс»
	9

	Тема 1.10Транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства
	Содержание
	Уровень освоения
	18

18

	
	1 Технология транспортировки продукции растениеводства. Подготовка продукции к транспортировке.Условия транспортировки, виды, формы. Внутри складская транспортировка. 
2 Товарная обработка и предпродажная подготовка продукции растениеводства. Правила перемещения продукции из производства к местам хранения и реализации. Тара и упаковочные материалы. 
3 Потери при транспортировке и меры по их сокращению. Порядок реализации продукции растениеводства, способы реализации. Товарно-транспортные документы
	2-3
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
Составление презентации по теме«Хранение плодоовощной продукции в РГС»
	5

	УП 03.01 Учебная практика по хранению продукции растениеводства
Виды работ:
1 Определение способа хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
2 Составление технологических карт последовательного выполнения этапов хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод в соответствии с требованиями.
3 Проведение количественно-качественного учета картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод при хранении
4 Заполнение форм учета по хранению картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
5 Расчет площади размещения растениеводческой продукции на хранение для разных типов хранилищ. 
6 Составление плана размещения растениеводческой продукции.
7 Расчет показателей качества хранящейся зерновой массы безвоздушным способом
	72

	УП 03.02 Учебная практика по транспортировке, предпродажной подготовке и реализации продукции растениеводства
Виды работ:
1 Определение вида транспортных средств в соответствии с видом продукции растениеводства.
2 Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества яблок их требованиям.
3 Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества свеклы столовой их требованиям. 
4 Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества моркови столовой их требованиям. 
5 Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества картофеля свежего их требованиям. 
6 Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества пшеницы их требованиям
	72

	Производственная практика (по профилю специальности) ПП 03
Виды работ:
1. Выполнение работ по подготовке хранилищ к приему нового урожая (очистка, дезинфекция)
2. Выбор технологии хранения в соответствии с качеством поступающей продукции и сырья.
3. Анализ условий хранения и транспортировки продукции растениеводства.
4. Определение качества продукции растениеводства при хранении и транспортировке.
5. Определение способа хранения зерна.
6. Определение и соблюдение режимов хранения зерна, маслосемян в соответствии с качеством продукции и условий хранения.
7. Выполнение химического консервирования зерна и семенных фондов.
8. Определение способа сушки зерновых масс.
9. Соблюдение режимов тепловой сушки зерновых масс в соответствии с качеством продукции.
10. Размещение семян и зерна в зернохранилищах в соответствии с нормами и правилами хранения.
11. Применение мер по борьбе с самосогреванием зерновых масс.
12. Ведение количественно-качественного учета зерна и семян при хранении.
13. Соблюдение режимов и технологии хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
14. Проведение мер по борьбе с сельскохозяйственными болезнями картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
15. Закладка картофеля, сахарной свеклы, овощей на хранение и определение высоты насыпи
16. Выполнение работ по подготовке тары для хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
17. Учет сырья готовой продукции растениеводства.
18. Подготовка тары, фасование, упаковка готовой продукции.
	108

	Самостоятельная работа по выполнению домашнего задания профессионального модуля
	60

	Всего:
	612



Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения: 
1.– ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 
2– репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 
3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач).


3 УСЛОВИЕ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ

3.1 Материально-техническое обеспечение 

Программа профессионального модуляреализуется в следующих учебно-производственных помещениях:
лаборатории: 

	№ лаб.
	наименование
	оборудование
	ТСО

	
	технологии хранения и переработки продукции растениеводства
	-комплект учебно-методической документации;
-посадочные места по количеству обучающихся;
-рабочее место преподавателя;
-комплект учебно-методических и наглядных пособий;
- методические карты проведения лабораторных работ; 
-лабораторная зерновая мельница 
-установка для определения загрязнённости и крахмалистости картофеля;
-весы электронные;
-холодильник;
-электрическая сушилка универсальная;
-рассев лабораторный;
-измеритель деформации клейковины 
-охладитель бюкс лабораторный 
-диафаноскоп 
-нитратомер;
-люминоскоп 
-пресс ручной;
-колбонагреватели;
-эксперт-рН рН-метр-милливольтметр;
-весы неавтоматического действия 
-термостат суховоздушный лабораторный;
-термоштанга;
-пробоотборник 
	Персональный компьютер типа PentiumIV,
Программное обеспечение:
-Операционная система Windows, 
- MicrosoftOffice 2007 стандарт 



3.2 Информационное обеспечение 

Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, литературы

 Основные источники:
1 Журавлев Л. А. Послеуборочная обработка, хранение зерна и зернопродуктов, Самара, 2016.
2 Зверев С.В. Физические свойства зерна и продуктов его переработки:.- М: КолосС, 2017.

Дополнительные источники:
1 Курдина В. Н. Практикум по хранению и переработке растениеводческой продукции М: Колос, 2016.
2 Манжесов В. И. и др. Технология хранения растениеводческой продукции. М: КолосС, 2017.
3 Муха В. Д. Технология производства, хранения, переработки продукции растениеводства и основы земледелия: учебное пособие для ссузов. - М:, 2016.
4 Широков Е. П. Хранение и переработка продукции растениеводства с основами стандартизации и сертификации., М: КолосС, 2016.

Электронные ресурсы: 
- УМК ВСРС:программа самостоятельной работы обучающихся; методические рекомендации по организации внеаудиторной самостоятельной работы обучающихся; сборник тем и заданий для самостоятельного изучения материала обучающимися; методические рекомендации по выполнению заданий для самостоятельного изучения,

Интернет-ресурсы:
- СНиП «Здания и помещения для	хранения и	переработки
сельскохозяйственной продукции» http://snip.nftk.ru:
- Материалы по хранению сельскохозяйственной продукции www.audit-it.ru
- Единое окно http://window.edu.ru/
- TWIRPX.COM http://www.twirpx.com/
- EDU.RU http://www.edu.ru/

3.3  Особенности организации образовательной деятельности для лиц с ограниченными возможностями здоровья 

В целях доступности получения среднего профессионального образования обучающимися с ограниченными возможностями здоровья обеспечивается:
[bookmark: sub_10421]1) для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья по зрению:
присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую помощь;
обеспечение выпуска альтернативных форматов печатных материалов (крупный шрифт или аудиофайлы);
[bookmark: sub_10422]2) для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья по слуху: обеспечение надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информации;
[bookmark: sub_10423]3) для обучающихся, имеющих нарушения опорно-двигательного аппарата, возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения 
С учетом особых потребностей обучающихся с ограниченными возможностями здоровья обеспечивается предоставление учебных, лекционных материалов в электронном виде.
Форма входного контроля для обучающихся инвалидов и обучающихся с ограниченными возможностями здоровья устанавливается с учетом индивидуальных психофизических особенностей (устно, письменно на бумаге, письменно на компьютере, в форме тестирования и т.п.). При необходимости обучающимся предоставляется дополнительное время для подготовки ответа. 
Текущий контроль успеваемости осуществляется преподавателем и/или обучающимся инвалидом или обучающимся с ограниченными возможностями здоровья в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, а также выполнения индивидуальных работ и домашних заданий, или в режиме тренировочного тестирования в целях получения информации о выполнении обучаемым требуемых действий в процессе. 
Форма промежуточной аттестации для обучающихся инвалидов и обучающихся с ограниченными возможностями здоровья устанавливается с учетом индивидуальных психофизических особенностей (устно, письменно на бумаге, письменно на компьютере, в форме тестирования и т.п.).

4 КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ ПМ 03ХРАНЕНИЕ, ТРАНСПОРТИРОВКА, ПРЕДПРОДАЖНАЯ ПОДГОТОВКА И РЕАЛИЗАЦИЯ ПРОДУКЦИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА

	Результаты 
(освоенные профессиональные и общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	Основные объекты оценивания
ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на хранение.
	

- изложение способов и методов закладки продукции растениеводства на хранение.
- реализация методов закладки продукции растениеводства на хранение.в соответствии с нормативными требованиями, правилами и конкретными условиями
- реализация метода хранения зерна без доступа кислорода (безвоздушного) в соответствии с требованиями, предъявляемые к качеству
	Текущий контроль в форме:
-устный опрос;
-письменный опрос; отчеты по лабораторным работам;
собеседование;
экспертное наблюдение и оценка хода выполнения видов работ по УП.03.01, УП 03.02 и ПП.03.01;
Форма промежуточной аттестации:
- МДК 03.01 экзамен (теоретическое задание);
- УП.03.01 дифференцированный зачет (аттестационный лист);
- УП.03.02 дифференцированный зачет (аттестационный лист);
- ПП.03.01 дифференцированный зачет (портфолио)
Форма промежуточной аттестации по профессиональному модулю:
экзамен по модулю

	ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения	продукции
растениеводства к эксплуатации
	- выбор технологии хранения растениеводческой продукции в соответствии с поставленными задачами;
- реализация технологии хранения продукции растениеводства в соответствии с нормативной документацией
	

	ПК 3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период хранения.
	- выбор метода оценки и контроля качества сырья, материалов растениеводческой продукции на этапе хранения;
- оценка и контроль количества и качества сырья и материалов на этапе хранения
	

	ПК 3. 4. Организовывать и осуществлять подготовку продукции растениеводства к реализации и ее транспортировку.
	- организация и осуществление подготовки продукции растениеводства к реализации и ее транспортировке
- осуществление подготовки продукции растениеводства к реализации и транспортировке
	

	ПК 3.5. Реализовывать продукцию растениеводства
	- организация	и	проведение
маркетинговых исследований
осуществление предпродажной подготовки в соответствии с заданными условиями;
- осуществление реализации растениеводческой продукции
- ведение учета реализованной продукции в соответствии с нормативной документацией
	

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	- определять социальную значимость профессиональной деятельности;
	

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	- организация собственной деятельности;
- оценка эффективности и качества выполнения, выбор и применение методов и способов решения профессиональных задач в области организации производственной деятельности структурного подразделения;
	

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	- использование методики принятия решений;
решение стандартных и нестандартных профессиональных задач в области организации производственной деятельности структурного подразделения;
- оценка эффективности принятых решений.
	

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	- эффективный поиск необходимой информации с учетом требований, предъявляемых к ней;
- использование различных источников и способов передачи информации, включая электронные
	

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	работа на ПК с целью решения профессиональных задач в области организации производственной деятельности структурного подразделения
	

	ОК 6. Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

	-использование знаний о структуре и развитии коллектива в процессе адаптации и установления взаимоотношений между обучающимися;
-взаимодействие с обучающимися, преподавателями в ходе обучения, направленное на создание и поддержание нормального психологического климата.
	

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения
	самоанализ и коррекция результатов собственной деятельности
	

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	организация самостоятельных занятий при изучении профессионального модуля
	

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
	Анализ инноваций в области профессиональной деятельности
	

	Вспомогательные объекты 
оценивания
ПО 1. определения и подтверждения качества продукции растениеводства;
	

определение и подтверждение качества продукции растениеводства
	

	У 1. подготавливать объекты и оборудование для хранения продукции растениеводства к работе;

	подготовка объектов и оборудования для хранения продукции растениеводства к работе;;
	

	У 2. определять способы и методы хранения;
	определение способов и методов хранения
	

	У 3. анализировать условия хранения продукции растениеводства;

	анализ условий хранения продукции растениеводства;
	

	У 4. рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства;

	расчет потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства
	

	З 1. основы стандартизации и подтверждения качества продукции растениеводства;

	формулированиеоснов стандартизации и подтверждения качества продукции растениеводства
	

	З 2. технологии ее хранения;

	формулирование технологии ее хранения
	

	З 3. требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства;

	формулированиетребований к режимам и срокам хранения продукции растениеводства
	

	З 4. характеристики объектов и оборудования для хранения продукции растениеводства;

	описание характеристик объектов и оборудования для хранения продукции растениеводства;
	

	З 5. условия транспортировки продукции растениеводства.
	объяснение условий транспортировки продукции растениеводства
	

	З 6. нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства
	описаниенорм потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства
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